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Voidleevatort

(ku rahvast 6ks om lavva takan)

Voidleevitorti voinu egiiits tetd —
tuu om kerge tetd. Sinnd voi aia egi-
sugutsit asju kokku. Ma tii singiga, a
tetds kalast kah. Aja 6nno egasugust
kraami sinna paile, tuud paromb
saa. A kiilmankapin piat Giipaava
saisma.

Ma tii voidleevitorti harili-
gult suuromba siinniipdiva jaos ja
vota sis 18 murru leibd. Ku tahat
vahambat kuuki, vota veidemb. Saat
esi valli, kas votat musta leeva vai
tiit rostsaiaga. Mullo miildiis roh-
komb leeviga. Leeval voit nuu veere
ar ka loigada.

Sis tiit tatite. Edimalt pano maa-
nestki lihakraami — sinki vai vorsti,
titskoik mida, 16igu kuubikis. Ja et
vedeldmb saanu, vota hapund kuurt
vai tuurjuustu vai majoniisi, seka
kokku, pidt kreemi muudu saama.

Sisus latt

= 18 murru (viilu)
leiba

= 400 g sinki

=400¢g
murulauguga
tuurjuustu

= 4 marineeritut
kurki

= 3 dl majoniisi

Kattos

= 2 dI majoniisi

= 2 dl hapund kuurt
= %> dl lihha vai vorsti

llusas tegemises

= 100 g ohkukadisi
singilipsd (viild)

= 1 verrev paprik

= 1 kdlland paprik

= tilli

= peterselli



Voit kiblukit ja hapund kurki ka panda. Sis pano pipard ja kae,
kas suula om kah vaia vai om sink esiki soolané.

Pano nuu leevi katto ritta, rehkenda, et tordil om kolm korda.
Vota 6 leibd, sde naa korvuisi ja pano kolmasosa tiiidet paile. Sis
panot toso korra leibd ja jlkina tatidet, sos kolmas kord leibd ja
tatidet. Jatd perdotsan kiilgi jaos kah veidiikese taiidet.

Sis piat jargmadseni paavani killmakappi pandma, et leeva tuu
kooro sisse votnu.

Jargmaidsel paavil tii inne lavva pdile pandmist tuu tort ilu-
sas. Loigu eri vérvi paprikit sinni paile, pano kogo viirde tilli ja
petersellilehti. Ja mono singilipsu kogo keskele.

Taa om kerge tetd. Kokko sissu voit vaihta kah, niiitiises panot
liha asomal kalla vai mid 6nné miildiis. A dr undhtagu taad kiilma-
kappi panda, muidu jdds kuiv.




